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Vernetzungsstelle Schulverpflegung G es U n d h e it

Schule is(s)t vielfaltig:
Blickpunkt Allergien und Unvertraglichkeiten
Praxisworkshop

Mittwoch, 6. November 2024, 14:00 — 18:00 Uhr
Adolf-Reichwein-Schule, Heinrich-von-Kleist-Stral3e 14, 65549 Limburg

13:45 Uhr Ankommen

BegrifRung

14:00 Uhr Melanie Held, Vernetzungsstelle Schulverpflegung Hessen

Martin Kaag-Wingeyer, Koch, Berater und Seminarleiter der pflanzlichen
Kiche fir Profiklichen, praxisnahe Beratung zu Lebensmittelallergenen

Impuls & Erfahrungsaustausch
» Warenkunde Allergene & Pflanzliche Alternativen
» Herausforderungen zum Umgang mit Allergenen und Pflanzli-
chen Gerichten

14:30 Uhr

Pause (flexibel)

Koch- und Kichenpraxis
15:30 Uhr » Kochen verschiedener allergenarmer und pflanzlicher Gerichte
» Gemeinsame Verkostung

17:30 Uhr Feedback, Austausch & Abschluss

18:00 Uhr Veranstaltungsende

Organisation und Moderation:
Jessica Fuger (LA), Leiterin Vernetzungsstelle Schulverpflegung Hessen

Kanda Tatari, Mitarbeiterin der Serviceagentur Ganztag Hessen S(HU'_E ISS @\—)p

Melanie Held (LA), Vernetzungsstelle Schulverpflegung Hessen VIEHAHIG

Referent

Martin Kaak-Wingeyer, Koch, Berater und Seminarleiter der pflanzlichen Kiche fiur Profikiichen,
praxisnahe Beratung zu Lebensmittelallergenen

Die Arbeit der Vernetzungsstelle Schulverpflegung Hessen wird iber das Hessisches Ministerium fur Kultus,
Bildung und Chancen (HMKB) und das Hessische Ministerium fur Landwirtschaft und Umwelt, Weinbau,
Forsten, Jagd und Heimat (HMLU) gefdrdert und unterstutzt.



