
 
 

 

Datenbank für Anbieter von Planungsberatung für Schulküchen und -mensen   

 

Um Schulen bei der Vorbereitung und Umsetzung von Neu- bzw. Umbauten der Mensa 

oder Schulküche zu unterstützen, pflegt die Vernetzungsstelle Schulverpflegung seit 

Kurzem eine Datenbank für Anbieter von Planungsberatung in Hessen. Diese steht 

auf den Internetseiten der Vernetzungsstelle Schulverpflegung online zur Verfügung 

und gibt eine Übersicht über die Anbieter in Hessen (Stand: 16.03.2022). 

Eine Listung erfolgt kostenlos und auf freiwilliger Basis und steht jedem Anbieter 

offen. Die Datenbank erhebt nicht den Anspruch auf Vollständigkeit. Es findet keine 

Regulierung seitens der Vernetzungsstelle Schulverpflegung Hessen statt. Mit der 

Listung wird keine Empfehlung für einen der aufgeführten Anbieter ausgesprochen. 

Die Anbieter werden alphabetisch gelistet. Alle Angaben erfolgten durch die Anbieter 

selbst. 
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Fachberatung Heurich  

Bergstraße 19  

36137 Großenlüder  

Telefonnummer: 06648 - 9160901  
Fax: 06648 - 9160903  
E-Mail-Adresse: mathias.heurich@t-online.de  

Webseite: https://mathiasheurich.de   

 

Beschreibung der Leistung:  

 Planungsberatung für die Schulküche 
 Planungsberatung für die Schulmensa 

 

Beratung ausschließlich für bestimmte Ausgabesysteme:  

 Cafeteria Line 
 Free Flow 
 Front Cooking 
 Tablettsystem 
 Tischgemeinschaften 

 

Beratung ausschließlich für bestimmte Verpflegungssysteme:  

 Cook & Serve (Frischkostsystem) / Mischküche 
 Cook und Hold (Warmanlieferung) 
 Cook und Chill (Kaltanlieferung) 
 Cook und Freeze (Tiefkühlsystem) 
 Sous vide 

 

Weitere Leistungen:  

- Betriebsberatung 

- Ausschreibung von Cateringleistungen 

- Unterstützung bei der Konzeptentwicklung 

- strategische Beratung 

 

Angebotsbereich:  

hessenweit 

 
 
 
 
 
 
 

mailto:mathias.heurich@t-online.de
https://mathiasheurich.de/
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Referenzschulen:  
-Referenzauszug für Hessen- 
 
- Neubau Rudolf-Dietz-Schule 

- Wiesbaden-Naurod 

- Gesamtschule Niederwalgern 

- Gesamtschule Wetter 

- Grundschule II Waldschule, Stadtallendorf 

- Interimsmensa August-Hermann-Francke-Schule, Wiesbaden 

 

 

 

 

 

H3 | Planungs- und Beratungsbüro 
In der Hölle 3  
35085 Ebsdorfergrund  

 
Telefonnummer: 06424 9446430  
E-Mail-Adresse: info@h3-plan.de 
Webseite: www.h3-plan.de    

 

Beschreibung der Leistung:  

Planungsberatung für die Schulmensa 

 

Weitere Leistungen:  

- Schulbauberatung 

- "Phase Null" 

- Workshops zum Thema Lernumgebung 

- Ausstattung Lernlandschaften 

- Raumgestaltung  

 

Angebotsbereich:  

hessenweit 

 

 

Referenzschulen:  

- Lichtbergschule Eiterfeld 

- Schulcampus Stadtallendorf 

- Käthe-Kollwitz-Schule Gießen 

- Alfred-Wegener-Schule Kirchhain 

- Ludwig-Uhland-Schule Gießen 

- Grundschule Pilgerzell 

- Gesamtschule Ebsdorfergrund 

- Grundschule Kirchhain 

- Brüder-Grimm-Schule Gießen 

mailto:info@h3-plan.de
http://www.h3-plan.de/
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Ingenieurgesellschaft für Verpflegungstechnik IVT GmbH 

Kurzheckweg 22 

76187 Karlsruhe 

Telefonnummer: 0721-183179-0 

E-Mail-Adresse: info@verpflegungstechnik.de 

Website: www.verpflegungstechnik.de 

 
Beschreibung der Leistung:  

Planungsberatung für die Schulküche 

 

 

Beratung ausschließlich für bestimmte Ausgabesysteme:  

 Cafeteria Line 

 Free Flow 

 Front Cooking 

 Tablettsystem 

 Tischgemeinschaften 

 

 

Beratung ausschließlich für bestimmte Verpflegungssysteme: 

 Cook & Serve (Frischkostsystem) / Mischküche 

 Cook und Hold (Warmanlieferung) 

 Cook und Chill (Kaltanlieferung) 

 Cook und Freeze (Tiefkühlsystem) 

 Sous vide 

 

 

Weitere Leistungen: 

- Kleinkälteanlagen 

- Ablufteinrichtungen 

- Neubau, /Umbau 

- Flächen-/Kostenansätze 

 

Angebotsbereich: 

regional 

 

 

Welche Regionen bedienen Sie? 

 Bergstraße 

 Hochtaunuskreis 

 Stadt Darmstadt 

 Stadt Frankfurt am Main 

 Stadt Kassel 

 Stadt Offenbach am Main 

 Stadt Wiesbaden 

 Wetteraukreis 

mailto:info@verpflegungstechnik.de
http://www.verpflegungstechnik.de/


4 
 

 Landkreis Darmstadt-Dieburg 

 Landkreis Gießen 

 Landkreis Groß-Gerau 

 Landkreis Limburg-Weilburg 

 Landkreis Offenbach am Main 

 Main-Taunus-Kreis 

 Odenwaldkreis 

 Rheingau-Taunus-Kreis 

 

 

Referenzschulen:  

- Altes Kurfürstliches Gymnasium Bensheim (HE) 

- Alexander-von-Humboldt-Schule Viernheim (HE) 

- Starkenburg Gymnasium Heppenheim (HE) 

- Eiche-Schule Ober-Ramstadt (HE) 

- Peter-Ustinov-Gesamtschule Monheim (NRW) 

- Schulzentrum Lottestrasse Monheim (NRW) 

- Drais-Gemeinschaftsschulen Karlsruhe (BW) 

- Augustenburg-Gemeinschaftsschule Karlsruhe (BW) 

- Grundschule Kandel (RP) 

- Grundschule Böhl-Iggelheim (RP) 

- Mönchhofschule Heidelberg (BW) 

- Schlossschule Durlach (BW) 
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kpc GmbH 

Haimbacher Straße 27  

36041 Fulda  

Telefonnummer: +49 (661) 94162 -0  
Fax: +49 (661) 94162 – 11  
E-Mail-Adresse: info@kpc-project.com 
 
Webseite: www.kpc-project.com  

 

Beschreibung der Leistung:  

 Planungsberatung für die Schulküche 

 Planungsberatung für die Schulmensa 

 

 

Beratung ausschließlich für bestimmte Ausgabesysteme:  

 Cafeteria Line 

 Free Flow 

 Front Cooking 

 Tablettsystem 

 Tischgemeinschaften 

 

 

Beratung ausschließlich für bestimmte Verpflegungssysteme: 

 Cook & Serve (Frischkostsystem) / Mischküche 

 Cook und Hold (Warmanlieferung) 

 Cook und Chill (Kaltanlieferung) 

 Cook und Freeze (Tiefkühlsystem) 

 Sous vide 

 

 

Weitere Leistungen:  

Wir sind ein Dienstleistungsunternehmen für gastronomische Groß- und Kleinprojekte. Seit 1998 

unterstützen wir Unternehmen und Organisationen (national und international) im öffentlichen und 

privaten Sektors bei der Umsetzung ihrer Vorhaben im gastronomischen Bereich. Wir begleiten 

Projekte von der Beratung und Planung bis zur Realisierung und Inbetriebnahme, erstellen 

Ausschreibungen und bieten darüber hinaus auch Wartung und Service an. Weiterhin bieten wir 

Interimslösungen in Container- oder Hallenbauweise inklusive Planung, Lieferung und Montage 

an. 

 

Kpc GmbH hat bereits über 700 Projekte realisiert, darunter auch zahlreiche Projekte zur 

Schulverpflegung. Unser Team ist mit der Planung unter Berücksichtigung der für Schulküchen 

geltenden Gesetze, Verordnungen und Normen vertraut. Wir bieten strategische Beratung und 

unterstützen bei der Konzeptentwicklung. Das Ergebnis ist ein ganzheitliches Konzept, welches 

individuell an die Gegebenheiten und Wünsche des Kunden angepasst ist.  

 

Es ist unser Ziel zur vollwertigen Nahrungsversorgung bei der Schulspeisung und anderen 

Betreuungs- und Bildungsbetrieben wie Kindertagesstätten, Hochschulen und Universitäten 

beizutragen. Dabei muss die gastronomische Verpflegung nicht nur organisatorische Aufgaben 

mailto:info@kpc-project.com
http://www.kpc-project.com/
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erfüllen, sondern gleichzeitig spielen auch pädagogische Faktoren wie Förderung des 

Gemeinschaftserlebens, Gesundheitsförderung und Ernährungsbildung eine Rolle. 

Essatmosphäre ist einer der prägenden Faktoren von Mahlzeiten und unterstützt das soziale 

Miteinander und den Genuss. Die Gestaltung des Essbereichs beeinflusst die Atmosphäre und 

wird bei der Planung berücksichtigt. Wir bieten zudem konzeptionelle Einrichtungsleistung und 

Interior Design an.  

 

Wir unterstützen unsere Kunden bei der Umsetzung von Qualitätsstandards oder bei den 

Herausforderungen im Kontext spezifischer Ernährungsanforderungen im Kontext religiöser oder 

kultureller Vielfalt. Um bei dieser Aufgabe gut vorbereitet zu sein informieren wir uns übergreifend.  

 

Angebotsbereich:  

hessenweit 

 

 

Referenzschulen:  

-Auszug von 2019 bis 2021-  

- Friedrich List-Gymnasium – Gemünden 

- Neubau Grundschule und Kita Lincoln-Siedlung - Darmstadt 

- Lichtbergschule Eiterfeld - Landkreis Fulda 

- Gesamtschule Espenstraße - Mönchengladbach 

- Wilhelm-Lückert-Schule - Kassel 

- Gesamtschule Wettenberg - Launsbach 

- Grundschule Bad Salzschlirf 

- Grundschule Wüstensachsen 

- Schuldorf Bergstraße - Seeheim Jugenheim 

- Adolf Reichwein Schule - Neu Anspach 

- Erich Kästner Gymnasium – Pfungstadt 

- Heidewegschule – Kassel 

- Valentin Traudt Schule – Kassel 

- Ernst-Leinius-Schule – Kassel 

- Konrad-Zuse-Schule – Hünfeld 

- Gesamtschule – Niederrad 

- Unterneustädter Grundschule – Kassel 

- Berufsfachschule Mariahilf – Bamberg 

- Berufliche Schulen – Gelnhausen 

- Lichtenberg Gymnasium – Bruchköbel 

- Anna-Lindh-Schule – Berlin 

- Staatliches berufliches Schulzentrum – Höchstadt 

- Hochschule Gelsenkirchen 
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mobispace GmbH & Co. KG 

Rheinstraße 99.4 

64295 Darmstadt 

Telefonnummer: +49 6151 81 297 53 

E-Mail-Adresse: info@mobispace.de 

Website: www.mobispace.de 

 

Beschreibung der Leistung:  

 Planungsberatung für die Schulküche 
 Planungsberatung für die Schulmensa 

 

Weitere Leistungen:  

Die mobispace bietet die gesamte Generalplanung als auch die Ausführung als 

Generalübernehmer im Bereich des Holzmodulbaus. 

 

Angebotsbereich:  

hessenweit 

 

 

  

mailto:info@mobispace.de
http://www.mobispace.de/
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Service-Plan-Consult 

Fontanestraße 30 

40822 Mettmann 

Telefonnummer: +49 2104 95 77 97 

E-Mail Adresse: info@service-plan-consult.de 

Website: www.service-plan-consult.de 

 

Beschreibung der Leistung:  

 Planungsberatung für die Schulküche 
 Planungsberatung für die Schulmensa 

 

Beratung ausschließlich für bestimmte Ausgabesysteme:  

 Cafeteria Line 
 Free Flow 
 Front Cooking 
 Tablettsystem 
 Tischgemeinschaften 

 

Beratung ausschließlich für bestimmte Verpflegungssysteme: 

 Cook & Serve (Frischkostsystem) / Mischküche 
 Cook und Hold (Warmanlieferung) 
 Cook und Chill (Kaltanlieferung) 
 Cook und Freeze (Tiefkühlsystem) 
 Sous vide 

 

Weitere Leistungen:  

 Konzeption 

 Reorganisation 

Bundesweit tätig für  

 Planung 

 Betreiber-Ausschreibung 

 Betreiber-Aufftraggeber Coaching 

 Wirtschaftlichkeitsprüfung 

 Machbarkeitsstudien für Zentralküchen 

 Hygieneworkshops 

mailto:info@service-plan-consult.de
http://www.service-plan-consult.de/
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Angebotsbereich:  

hessenweit 

 

Referenzschulen:  

- Abteilungleiter Catering beim bei einem bundesweit tätigen Marktführer für Schul- 

und Kita-Verpflegung mit mehreren Mio € Umsatz, für öffentliche, kirchliche und 

Privatschulen 

- Verantwortlich für Reorgainsation, Wachstum, Qualität, Hygiene, Kommunikation.  
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Transgourmet Deutschland GmbH&Co. OHG  

Albert-Einstein-Straße 15  

64560 Riedstadt  

Telefonnummer: +49 151 5512 1663  

E-Mail-Adresse: Schulversorgung@transgourmet.de  

Webseite: www.transgourmet.de/consulting/beratung-konzept  

 

Beschreibung der Leistung:  

 Planungsberatung für die Schulküche 
 Planungsberatung für die Schulmensa 

 

Beratung ausschließlich für bestimmte Ausgabesysteme:  

 Cafeteria Line 
 Free Flow 
 Front Cooking 
 Tablettsystem 
 Tischgemeinschaften 

 

Beratung ausschließlich für bestimmte Verpflegungssysteme:  

 Cook & Serve (Frischkostsystem) / Mischküche 
 Cook und Hold (Warmanlieferung) 
 Cook und Chill (Kaltanlieferung) 
 Cook und Freeze (Tiefkühlsystem) 
 Sous vide 

 

Weitere Leistungen:  

Wir entwickeln mit unseren Kunden ein ganzheitliches Konzept der Kinder- und 

Schülerverpflegung bis hin zur Ernährungsbildung. Es umfasst verschiedene 

Leistungsbausteine, die individuell an die Gegebenheiten und Wünsche Ihrer Einrichtung 

angepasst werden; denn jede Schule ist individuell. Nur ein Verpflegungskonzept, das optimal 

zur Situation der Schule passt, kann erfolgreich und somit wirtschaftlich funktionieren. Deshalb 

bieten wir keine Pauschallösungen, sondern schneidern unsere Dienstleistung mit unseren 

Servicebausteinen genau auf Ihre Möglichkeiten und Bedürfnisse und die Ihrer Schüler zu. Die 

schülerzentrierte Verpflegungsleistung steht dabei im Mittelpunkt. 

Unsere Leistung endet nicht mit der Planung, sondern begleitet auch die Nutzer der 

Einrichtung bei der Inbetriebnahme zur Sicherstellung aller Prozesse bis hin zur Bestell- und 

Zahlungsabwicklung. 

 

mailto:Schulversorgung@transgourmet.de
http://www.transgourmet.de/consulting/beratung-konzept
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Angebotsbereich:  

hessenweit 

 

Referenzschulen:  

- Martin-Niemöller-Schule, Riedstadt 

- diverse Schulen Kreis Groß-Gerau 

- Oberschule Dinklage 

- Schulen der Stadt Ulm 

- Hochschule Fulda 


